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TRASABILILITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE  RESPONSABILITĂŢI ŞI BENEFICII
„Stimat auditoriu,

Începând cu ianuarie 2005, trasabilitatea a devenit o obligaţie legală în sectorul alimentar european. Există mai multe acte normative care fac referire la trasabilitatea produselor alimentare, şi anume: regulamentele europene cunoscute sub numele de „pachetul de igienă” (nr. 852/2004, 853/2004, 854/2004, 882/2004 dar şi regulamentul 1935/2004 privind produsele modificate genetic) care sunt direct aplicabile atât tuturor operatorilor din domeniul alimentelor şi furajelor, documentul cel mai important rămânând însă regulamentul nr. 178/2002 care defineşte trasabilitatea şi stabileşte cadrul legal de realizare a acesteia. 

Conform Regulamentului nr. 178/2002, denumit în mod obişnuit „legea generală a alimentelor”, trasabilitatea reprezintă capacitatea de a urmări un aliment, un animal destinat producerii de alimente sau o substanţă încorporată sau care este destinată încorporării într-un aliment, pe parcursul tuturor etapelor de producţie, procesare şi distribuţie. Din punctul de vederea al operatorilor, trasabilitatea poate fi considerată drept traiectul de urmărire a produselor de-a lungul lanţului de fabricaţie, în spaţiu şi timp. În practică, trasabilitatea implică necesitatea ca toţi operatorii cu activitatea în producerea, procesarea sau distribuirea alimentelor să posede proceduri şi sisteme prin care să identifice de la cine au primit un aliment şi cui au distribuit alimentul şi prin care să poată pune la dispoziţia autorităţilor competente această informaţie, la cerere.
Trasabilitatea reprezintă capacitatea de a urmări drumul unui produs de-a lungul lanţului de aprovizionare, dar şi capacitatea de a identifica originile şi caracteristicile unui anumit produs, pe baza mai multor criterii, fapt important atunci când se pune problema retragerii unui produs de pe piaţă.


Aspecte ale trasabilităţii la nivel de retail



Uniunea Europeană s-a concentrat asupra trasabilităţii şi etichetării considerându-le drept soluţii la problema scăderii încrederii pe care o au consumatorii în siguranţa alimentelor, datorită unor crize din ultimii ani. Tocmai din acest motiv, Regulamentul nr. 178/2002 prevede ca toate alimentele introduse pe piaţa comunitară să fie etichetate şi identificate în mod adecvat astfel încât să faciliteze trasabilitatea acestora, prin documente relevante sau informaţii în conformitatea cu legislaţia în vigoare. 
Un rol primordial în realizarea trasabilităţii îl reprezintă etichetarea produselor, nu numai pentru identificare dar şi pentru informarea corectă şi eficientă a consumatorului. Etichetele alimentelor autohtone trebuie să cuprindă în mod obligatoriu aceleaşi elemente ca şi etichetele produselor alimentare din Uniunea Europeană şi în plus, fapt important care permite realizarea mai uşoară a trasabilităţii, să fie inscripţionate astfel încât să permită identificarea lotului.
Ce se întâmplă în cazul în care se constată că un aliment este nesigur sau impropriu consumului?
Regulamentul nr. 178/2002 prevede că în cazul în care un agent din industria alimentară consideră sau are motive să creadă că un aliment pe care l-a importat, produs, procesat, fabricat sau distribuit nu este în conformitate cu cerinţele privind siguranţa alimentelor, va retrage imediat alimentul respectiv de pe piaţă şi va informa autorităţile competente. 
Această cerinţă se bazează pe reglementările de bază ale „legii fundamentale a alimentelor” şi anume faptul că operatorul din industria alimentară este responsabil în mod primar de siguranţa alimentelor, operatorii aflaţi la toate nivelurile lanţului alimentar sunt obligaţi să nu pună pe piaţă alimente care nu sunt sigure, fiind în mod direct responsabili de alimentele care se găsesc sub controlul lor direct.

Cum funcţionează trasabilitatea la nivelul lanţului alimentar
Să presupunem următoarea situaţie: un consumator sau un grup de consumatori semnalează la punctul de vânzare existenţa unui produs necorespunzător.

Unitatea de retail analizează reclamaţia consumatorului, urmărind referinţa produsului (numărul de identificare sau documentul în care este înregistrată informaţia despre produs) şi a lotului din care face parte produsul. După identificarea acestuia, va atenţiona producătorul despre deficienţa produsului său.

În cazul în care producătorul descoperă că acesta este periculos datorită materiei prime din care a fost fabricat, va identifica şi informa furnizorul de materie primă implicat.
Furnizorul de materie primă va analiza cauza pericolului şi va identifica loturile de producţie respective. În continuare furnizorul de materie primă trebuie să informeze procesatorii care au primit produse din loturile respective despre natura problemei şi modul de identificare a lotului de materie primă implicată.
Producătorii care au achiziţionat materie primă de la acel furnizor pot decide să retragă toate bunurile finite care pot prezenta un pericol şi anume toate produsele conţinând aceeaşi materie primă. Prin intermediul platformelor de distribuţie identifică şi localizează recipientele în care se găsesc loturile implicate, iar produsele sunt blocate la nivelul platformei.

Unităţile de retail vor fi informate despre numărul loturilor care trebuie retrase, urmând ca acestea să retragă de la vânzare toate produsele cu risc. Pentru marii operatori din domeniul retail-ului este necesară asigurarea trasabilităţii interne între depozitele centrale şi magazinele proprii.
În cazurile în care este vorba despre un risc deosebit de grav, unitatea de retail, producătorul sau ANSVSA pot decide că este necesară retragerea de la consumator. În cazul în care acest lucru este solicitat de către ANSVSA, operatorii implicaţi vor fi consultaţi anterior comunicatului de presă prin care se va face retragerea.
Un alt aspect extrem de important este impactul pe care o retragere de produs îl are asupra reputaţiei atât a producătorului cât şi a unităţilor de retail. În acest caz trebuie subliniat că un sistem de trasabilitate bine pus la punct, care permite o retragere eficientă şi rapidă a produselor care pot constitui un risc pentru consumatori, reduce foarte mult atât riscurile pentru sănătatea publică cât şi posibilitatea de a atrage atenţia mass media asupra problemelor care inevitabil vor exista la un moment dat. De asemenea, un sistem de trasabilitate bine pus la punct va face faţă oricăror situaţii în care este necesară o retragere urgentă a unor produse ceea ce va contribui atât încrederea autorităţilor cât şi a consumatorilor în compania respectivă.”
Va mulţumesc.
ROMANIA
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